
 

 

 

 

• Etudiant en CAP Cuisine ou en Bac Pro Cuisine. 

 

• Polyvalent 

• Dynamique  

• Impliqué 

• Motivé 

• Esprit d'équipe. 

 

En complément de votre candidature, merci de 

nous faire parvenir les documents suivants : 

• Planning de formation 

• Coût de la formation 
 

 

 

• Lieu de travail : restaurant municipale,  

Cuisine restaurant Charvaux, 13 rue de 

Thymerais. 

 

• Horaires de travail :  8h – 16h30 

 

• Rémunération selon les textes en vigueur.  

Pour le service Restauration, la ville d’Andrésy recherche 

 

Un apprenti cuisinier (h/f) 
 

 

Contrat d’apprentissage pour l’année scolaire 2022/2023 

Diplôme CAP Cuisine ou Bac Pro Cuisine 

 
 

Sous la responsabilité du Directeur de la 

Restauration et du maître d’apprentissage et au 

sein d'un restaurant collectif d’une équipe en 

cuisine de 4 à 5 personnes, l’apprenti cuisinier 

aura une formation concernant : 

• La réception et le contrôle des marchandises,  

•  La confection des repas : 

o Entrée 

o Plat 

o Dessert  

• L'entretien et la propreté du matériel et des 

locaux, 

• La familiarisation avec l’hygiène alimentaire 

en restauration collective, 

• La prise de connaissance du Plan de Maîtrise 

Sanitaire. 

 

 


