
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération

2022

sous le label
ANNÉE DE LA 
GASTRONOMIE

L’automne des producteurs

horaires
samedi 10h –19h30
dimanche 10h –18h30

Espace 
Julien-Green

 Les animations  

Les aliments sous  
un regard d'auteur  

Vélos  
à smoothies 

Une balade  
en calèche,  
ça vous tente ?

Démonstrations  
et dégustations culinaires 

Quizz et rallye gourmand 

Les coulisses de la gastronomie  

Connaissez-vous la photographie 
culinaire ? Sophie Loustau, 
artiste photographe inspirée 
par le mouvement « Food Photography 
is an Art » vous propose une exposition 
de photographies d'aliments comme 
vous ne les avez jamais vus. O uvrez 
l'œil  ! (avec possibilité d'achat)

Pour honorer la labellisation du salon, la ville d'Andrésy a concocté  
un programme « aux petits oignons » en partenariat avec Virginie Legrand, 
cheffe à domicile andrésienne. 

Parmi les 30 producteurs et les 5 associations présentes sur le salon,  
nous vous invitions à découvrir en famille, de nombreuses animations et 
démonstrations culinaires gratuites durant les deux jours. 

Dégustez un jus de pommes fraichement pressé  
en découvrant la technique du pressoir  
proposée par le Musée des boissons.  
N'hésitez pas à déposer vos pommes issues  
de votre verger avec quelques bouteilles vides,  
pour repartir avec vos litres de jus de pommes !

4 recettes de smoothies à découvrir, 
mais attention un effort est requis pour 
y goûter ! Charlène Goindin (Epicurdiet), 
nutritionniste épicurienne vous 
accompagnera dans cette aventure.      

Nos associations partenaires

Et aussi....
et aussi

Grâce à la présence de nos trois associations 
partenaires parmi les exposants, assouvissez 
votre curiosité auprès du CHA (Club 
Historique d’Andrésy), de l'AVIC (Association 
Viticole Chantelouvaise) et de l'UNICEF. 

La Ferme des Alluets est représentée à 
travers les fruits et légumes qu'elle expose : 
de saison, anciens et « moches ».
L'Association France Cancer récolte  
des bouchons en liège, un contenant  
sera disponible sur le salon pour y déposer 
les vôtres et ceux des vignerons du salon 
(stand  35  CHA-AVIC).

Montez à bord de la magnifique calèche 
conduite par Jolanta Gredys qui vous 
emmènera découvrir une partie des bords 
de Seine du centre-ville.

Imaginer, s'inspirer, concevoir et finaliser, 
puis partager et déguster : assistez  
aux touches finales apportées par  
Virginie Legrand et Amandine Meloni 
lors de l'élaboration de leurs créations 
culinaires et dégustez-les ! 

En participant aux Quizz 
organisés sur les différents stands 
d'animation samedi 19 novembre, 
vous avez la possibilité de repartir 
avec un des dix paniers garnis 
d'une valeur de 50 €.
Et pour décrocher le gros lot d'une valeur de 500 €,  
concourez au rallye de la gastronomie en complétant  
le bulletin de participation disponible à l'entrée du 
salon dimanche 20 novembre. En jeu : un dîner pour 
4 personnes « Accords Mets et Vins » préparé à votre 
domicile par la Cheffe Virginie Legrand.

Envie d'en savoir plus sur les secrets de 
fabrication de la bière ou de la confiture ? 
Sur les coulisses de la gastronomie ? 
Arthur (Brasserie Cacatoès), Amandine 
(Aux merveilles d'Amandine), Bruno 

(Les confitures d'Andrésy), Charlène 
(Epircurdiet) et Virginie (Communic'passion) 
partagerons leur passion et dévoilerons 
leur savoir-faire autour d'une table ronde 
organisée à 14 h 30, samedi et dimanche.   

 Les services  

Nous mettons  
en place un service  
de conciergerie pour  
faciliter le transport 
jusqu’à votre véhicule.

Sur le salon « Vin & Gourmets »,  
la ville d ‘Andrésy met tout en œuvre  
pour vous apporter le meilleur service  
afin de passer un agréable moment  
gastronomique.

Espace  
restauration

Parking

Verres au profit 
de l'UNICEF

Le Food Truck VEX’IN et le Traiteur OPADALIA 
assurent une cuisine en continue durant  
les 2 jours pour déguster des plats « fait maison » 
qualitatifs élaborés à base de produits locaux. 

Des parkings se trouvent  
à proximité de  
l’Espace Julien-Green. 

Des verres de dégustation  
sont à disposition à l’accueil  
du salon « Vin & Gourmets » 
moyennant un coût de 1€.  
Idéal pour goûter les vins  
des producteurs présents. 

Conciergerie 
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Bourgogne 

Bordeaux
 27  Graves blanc
Domaine de Beaucaillou
Yves Guitet
26, avenue Bellevue
33 650 La Brède

Palets de chocolats,  
guimauves

Coffrets  
et tablettes  
de chocolats  
et dérivés

 26  Chocolat Goutte
Virginie Goutte
11, rue des 2 Ormes  
95 480 Pierrelaye

 3   L'Atelier de Thomas
1, place du Bien-être 
95 280 Jouy-le-Moutier

Cheffe à domicile
 33   Communicpassion
Virginie Legrand
Rue des Coutures 
78 570 Andrésy

Spécialités créoles
 34  Opadalia  
Yvelise et Franzzy
Petite restauration, cocktails 
et rhums artisanaux 
81, rue du  
Maréchal-Foch  
78 700 Conflans- 
Sainte-Honorine

 16  Côte de Beaune  
—  Pommard  
—  Aloxe Corton
Domaine Dubois d’Orgeval
Fabienne d’Orgeval  
& Dominique Dubois 
3, rue Joseph Bard  
21 200 Chorey-les-Beaune

Le Salon Vin & Gourmets 2022 a une saveur toute particulière cette année, 
grâce au label national « Année de la gastronomie » décerné par un jury  
de professionnels (CMA*, CCI**, Ministère de l’agriculture) à la ville  
d’Andrésy sous le parrainage du chef Guillaume Gomez.

Elle s’est appuyée sur les 3 associations que sont le CHA (Club Histo-
rique d’Andrésy), l’AVIC (Association Viticole Chantelouvaise) et l’UNICEF 
sur le thème de « l’automne des producteurs » pour valoriser les circuits 
courts, développer la proximité avec les maraichers et les producteurs et 
encourager la consommation de fruits et légumes de saison.

(Liste non exhaustive) L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération.
* Chambre de metiers et de l'artisanat (CMA)*, ** Chambre de commerce et d’industrie (CCI)

 5  IGP Cévennes 
(en conversion biologique) 
Domaine Sainte Octime  
Lionel Rampon
Route de Sommières
30 260 Sardan

Languedoc

Sud-Ouest
 22  Marcillac AOC 
Les Vignerons 
du Vallon
Kasper Ibfelt
RD 840  
12 330 Valady Les vins 

 Les gourmandises 

Huiles, farines  

Pains biologiques
 8  La maison du bio
Elouarid Bouglada
5, rue Gustave Eiffel 
78 570 Andrésy

Pâtisserie, chocolat,  
cake design 
 30   Ô Merveilles  
d'Amandine 
Amandine Méloni
64, boulevard Noël-Marc
78 570 Andrésy

Val de Loire
 28  Chinon rouge et rosé  
— Rosé pétillant  
— St-Nicolas-de-Bourgueil
Domaine des Galuches
Christian Millerand
2 bis, impasse des Galuches
37 420 Savigny-en-Véron

 24  Coteaux du Layon 
Domaine de Rouchefert
Laurent Boucre
1 bis, chemin  
des Grandes Tailles
49 750 Saint-Lambert 
-du-Lattay

Champagne
 31  Champagne Marina D
Earl Durdon-Dumont
Marina Durdon
9, rue Fontaine-Gillain 
51 700 Vandières

 19  Alsace grand cru 
—  �Crémant
Domaine Blienschwiller
Hervé et Jean Marie Sohler
18, rue du Wintzenberg  
67 650 Blienschwiller

Alsace

Thés, épices, 
poivres…

 Food truck

25  Hubert Maheut
23, rue le Long le Bois
27 160 Les Baux de Breteuil

 parking  Vex'in Truck
Grillades, légumes du Vexin,  
plats salés et sucrés     

Escargots
 17  La ferme du Colimaçon
Philippe Maurice  
Route de la Chartre 
78  250 Oinville-sur-Montcient 

 10  Ventoux Bio / Huile d'olives Bio  
Le moulin des Gypses
Yves Vanaert
1340, route de Carpentras  
84 570 Mormoiron

Vallée  
du Rhone

Miel – nougat 
– pains d’épices 
 11   Les bon miels du Vexin
Franck Portefaix
16 rte de Goupillon  
60 119 Neuville-Bosc Produits corses

 23   Natura di Corsica
Nicolas Hingray
Lieu-dit Cosqueric
29 790 Mahalon

 18   Huilerie avernoise 
Stéphane Duval
43, rue de Chantereine  
95 450 Avernes

Macarons
 15  Natacha Délices 
Nathacha Ruffino
2, clos des Sources  
78  510 Triel-sur-Seine 

Foie gras – confits  
– rillettes – mousses 
 13  La ferme du Breuilh 
Hervé Aubertie
Le Breuilh  
24 140 Eyraud-Crempse-
Maurens

 14  Bugey
Domaine Monin
Charles Varin-Bernier
255, chemin des Vignes
01  350 Vongnes 

Savoie-Bugey

Fromages 
 12   Cave d'affinage  
de Riquewihr
Willy Leproust
15, rue du Géneral-de -Gaulle 
68 340 Riquewihr

Artiste  
photographe
 32   �Sophie Loustau
sophie-loustau.book.fr

Conseil alimentaires 
 33   EPICURDIET
Charlène Goindin
epicurdiet@gmail.com
linktr.ee/Epicurdiet

Poissons fumés
 2  La maison qui fume
Peter Sarfati
3, rue des Ormes  
95 630 Meriel

Bière artisanale
 20   Brasserie la Cacaotes
Arthur Bourdais
6 rue de Hublins  
78 910 Triel 
-Sur-Seine

Produits alsaciens 
 20   Envies d’Alsace 
Frédérique Tonnelier
57, rue Principale
67 220 Breitenau

Café
 6  JUMCA
Regis Tourre
13, rue du Clos d'en Haut 
78  700 Conflans-Sainte-
Honorine

 4  Vouvray 
Domaine Aubert
Jean-Claude et Didier Aubert
10, rue de la Vallée Coquette 
37 210 Vouvray

 7  Sancerre 
Domaine Vincent Grall
Vincent Grall
149, avenue Nationale 
18 300 Sancerre

 Les stands Espace Julien-Green

 Conciergerie  Point restauration
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entrée sortie
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 1  Graves de Vayres 
Château Pichon Bellevue
Laurent Reclus
23, rue du Stade 
33 870 Vayres

 29  Sauternes 
Château Pierre  
Saint-Maxime 
Stéphane Dudon
15, quartier Couite  
― Haut Sahuc 
33 210 Preignac


